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Les Fermes Cavendish®

Cornichons en Pointes, Panés

AMUSE-GUEULE

https://www.cavendishfarms.com/fr/?noGeoCheck=true


CFSSSPEARSCA418F-25

TAILLE DE 
COUPE SCC FORMAT PDS NET 

(LB)
PDS BRUT 

(LB)
PALETTE 

(NIVEAU X  
HAUTEUR)

FRITURE  
175 °C 

CORNICHONS EN POINTES, PANÉS DES FERMES CAVENDISH®

CORNICHONS EN POINTES, PANÉS 6 PIÈCES 100 56210 19107 3 1 X 5 LB 5 LB 6 LB 20 X 8 2 ¾ - 3 MINS

*Source : Datassential CANADA Dec 2017

118 %
Les  

cornichons frits sont 
très demandés.

de pénétration 
dans les menus 

en 4 ans

+

Siège social
100, prom. Midland
Dieppe, N.-B. E1A 6X4 CA

1-888-88-FRIES (37437)

Pour commander :
Courriel : customerorders@cavendishfarms.com
Téléc. : 1-800-363-4422

Parmi les hors-d’œuvre  
frits, les cornichons frits

enregistrent l’une des   
plus fortes croissances

et sont aujourd’hui deux fois 
plus présents sur les menus  

depuis 2013.

Accompagnés d’une sauce  
ranch au bleu ou d’une mayo 

BBQ, ces cornichons en  
quartiers deviennent 

l’accompagnement 
parfait.

NOUVEAU!

Les Cornichons en Pointes, Panés des 
Fermes Cavendish® sont de véritables 
cornichons à l’aneth avec un enrobage
croustillant et savoureux qui plaira
à tous les clients.
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